
IHRE FEIER
IM LAMMERSHOF
Ideen für Ihre Traumfeier









Vorwort

Sehr geehrte Gäste,

verbringen Sie Ihre Feier in unserem einmaligen Ambiente - sei es in den STUBEN, 

dem Wintergarten, der Bisonterrasse oder in unserem Terrassengarten. Genießen 

Sie den Blick auf die sanften Hügel des Odenwaldes mit weidenden Bisons. Wir 

garantieren Ihnen professionelle Organisation, Unterstützung bei der Planung sowie 

eine Feier, die Ihnen und Ihren Gästen noch lange in guter Erinnerung bleibt.

Wir möchten Ihre Wünsche erfüllen!

Wählen Sie zwischen Landhaus- oder Gourmet-Küche und genießen Sie unseren 

herzlichen Service. Gerne stellen wir Ihnen ein ganz persönliches Angebot 

zusammen.

Ihre Familie Dr. Berg & das gesamte Lammershof Team





ALLES RUND UM IHRE 
PRIVATE FEIER

• Geschichte des Lammershofs

• Unser Versprechen

• Veranstaltungsräume

• Torten, Kaffee & Kuchen

• Speisen & Menüs, sowie eigene 
Menüvorschläge unseres Küchenmeisters

• Getränkeauswahl

• Unterhaltung

• Unsere Zimmer

• Partner rund ums Feiern

• Preise

• Kontaktdaten



Historie

„Es gab keinen Balken, den wir nicht angefasst haben“ 

Bauherrin, Darina Berg

Im Zentrum des Anwesens steht das denkmalgeschützte ehemalige Wohnhaus des Gehöfts, 

ein wunderschönes Fachwerkhaus aus dem Jahre 1709. Das Geburtshaus des Eigentümers 

wurde von Grund auf restauriert. Dabei musste jeder Balken in die Hand genommen werden. 

Das denkmalgeschützte Fachwerkhaus von 1709 liegt auf dem rund 45 Hektar großen 

Anwesen der Familie Dr. Berg und ist seit 11 Generationen in Familienbesitz – idyllisch 

eingebettet im Odenwald zwischen Birkenau und Löhrbach in Hessen – umgeben von 

grasenden Bison- und Galloway-Herden, sowie majestätischem Rotwild.

„Die Idee, den Lammershof zu restaurieren und mit einem gesamtheitlichen Konzept der 

Öffentlichkeit zugänglich zu machen, ließ mich seit meiner Studentenzeit nicht mehr los“ 

Eigentümer, Dr. Matthias Berg





Unser Versprechen

Sehr geehrte Gäste,

kehren Sie ein in unseren über 300 Jahren alten, denkmalgeschützten und 

liebevoll restaurierten Fachwerkhof. Genießen Sie Bison-Delikatessen oder ein 

rustikales Rumpsteak aus der hauseigenen Fleischmanufaktur verbundenen mit 

dem Bisonhof. Das sind nur ein paar der kulinarischen Besonderheiten, die bei 

uns im Lammershof angeboten werden. Im WILD X BERG, in den gemütlichen 

regionalen Stuben oder dem wunderschönen Terrassengarten und den 11 

gemütlichen Hotelzimmern wird Liebe zum Detail und ökologische Verantwortung 

zelebriert wie nur an wenigen Orten dieser Welt. Bisons, Galloways und Wild aus 

eigener nachhaltiger Landwirtschaft – die Einrichtung aus Eichenholz oder die 

Hackschnitzel aus eigener Produktion für die behagliche Wärme in unserem 

Landgasthaus. Hier bekommt alles die Zeit, die es braucht. Hier trifft das 

Ursprüngliche, Archaische und Ungezähmte auf Stil, Moderne und Gastlichkeit.

Wir freuen uns auf Sie!







Veranstaltungsräume

STUBEN OBERGESCHOSS

• 100 m²

• im 1. Obergeschoss

• Bestuhlung bis max. 86 Gäste

• mit Wintergarten zusammen buchbar

Wintergarten 

• 72 m²

• im 1. Obergeschoss

• Bestuhlung bis max. 42 Gäste

• mit STUBEN OBERGESCHOSS 

zusammen buchbar

Bisonterrasse

• für Sektempfänge mit 

fantastischem Ausblick

• im 2. Obergeschoss

• für Empfänge bis zu 100 Gäste

STUBEN ERDGESCHOSS

• unser Hauptrestaurant

• im Erdgeschoss

• für bis zu 50 Gäste



Unser schöner Wintergarten

Feiern Sie in unserem tollen Wintergarten mit angeschlossener VIP-Terrasse, sodass Sie und Ihre Gäste

den direkten Blick auf die sanften Hügel des Odenwaldes und unsere Bison-Weiden genießen können. 









Unsere STUBEN im OBERGESCHOSS

Gelebte Tradition und Neuerleben mit Modernem. Werte erkennen und übernehmen, erhalten und 

weiterführen … Dies ist unser Bestreben, im Glas wie auf dem Teller. Voller Begeisterung.









Unsere Bisonterrasse

Auf unserer Bisonterrasse lassen sich Sektempfänge bei schönem Wetter wunderbar realisieren. Auf ca. 

90m² haben Sie genügend Platz, um auch beides zu kombinieren.  











Unsere traditionellen STUBEN 

Unsere STUBEN bieten 50 Sitzplätze an hochwertigen Eichentischen und -stühlen sowie gemütlichen 

Bänken. Zentrum ist unser traditionell hochwertigen und selbstgestalteten Kachelofen, der Behaglichkeit 
und Wärme verbreitet. Eine Atmosphäre zum Wohlfühlen.







Torte, Kaffee & Kuchen

Gerne können Sie Kuchen und Torte selber mitbringen 

oder bei umliegenden Patissiers und Konditormeistern 

bestellen. Wir können keine Kuchen anbieten. 

Empfehlungen des Hauses sind:

Konditorei Kadel (Hauptstraße 61, 69488 Birkenau,             

06201 31333)

Bäckerei Norbert Jäger (Weinheimer Str. 30, 69483              

Wald-Michelbach, 06207 2716)

Ourewäller Kuchestubb (Brückenacker 6, 69509 

Mörlenbach, 0176 24832236)

Gedeck- & Servicepreis für mitgebrachte Kuchen:                 

€ 5,00 pro Person



Speisenauswahl

Individuelle Zusammenstellung 

Für Ihre Feier im Landhotel Lammershof haben wir Ihnen einige Anregungen 

und Vorschläge zusammengestellt. Für eine individuelle Absprache Ihrer 

Veranstaltung stehen Ihnen folgende Menüvorschläge zur Verfügung, da ein 

Menü zur Harmonie und einem gemeinsamen gemütlichen Essen mit Ihren 

Gästen beiträgt.

Gerne bieten wir Ihnen ab 21 Gästen eine Auswahlkarte mit z.B. zwei 

Vorspeisen, drei Hauptgängen und zwei Desserts an. Bei Gruppengrößen ab      

30 Gästen bitten wir unsere Gäste, sich für ein einheitliches Menü zu 

entscheiden. Dies bringt kulinarische Harmonie in Ihre Feier und wir können 

bessere Speisenqualität sowie einen ruhigeren Serviceablauf garantieren. Eine 

Hauptgangauswahl zwischen maximal drei Gerichten ist möglich, wenn uns die 

Anzahl der jeweils gewählten Speisen 14 Tage vor Veranstaltungstag verbindlich 

bekannt gegeben wird und in einem Tischplan definiert ist (z.B. 50x Menü 

Fleisch, 5x Menü Vegetarisch, 10x Menü Fisch). 



Zum
Empfang & 
Suppen

ZUM EMPFANG

LAMMERSHOF HÄPPCHEN € 8,00 pro Person

Traditionelle Spezialitäten aus der angegliederten Fleischmanufaktur

(drei Häppchen pro Person) wie z.B. Bisonschinken und zwei weitere

Spezialitäten beispielsweise Brioche Brötchen mit Bisonschinken, 

Tarteletts mit Odenwälder Käse und vegetarische Häppchen

~oder~

KLASSISCHE CANAPÉES € 3,50 pro Stück

Belegte Baguette-Scheiben nach Wahl des Küchenchefs & Saison

Unsere Empfehlung 3 Teile pro Person. mind. 1 Teil vegetarisch

SUPPEN

Suppe der Saison     ab € 7,50

~oder~

Kraftbrühe vom eigenen Bison    ab € 8,00 

mit saisonabhängiger Einlage    ab € 9,50

~oder~

Königinsuppe     ab € 8,50

mit Trüffelnocken





Salate

Saisonaler Blattsalat      ab € 7,00

mit Balsamico Dressing mariniert, dazu Crôutons & Kerne

~oder~

Spinatsalat       ab € 7,00

mit Balsamico Dressing mariniert, dazu Crôutons & Kerne

~oder~

Feldsalat (saisonabhängig)     ab € 7,00

mit Balsamico Dressing mariniert, dazu Crôutons & Kerne

~oder~

Wildkräutersalat      ab € 7,00

mit Balsamico Dressing mariniert, dazu Crôutons & Kerne

zur Wahl mit 

hausgeräucherter Lachsforelle     + € 7,00

Bison- oder Rinderroastbeef       + € 8,00

Hüttenthaler Kräuterzickli      + € 5,50

Garnelen         + € 8,00





Hauptgang
Fleisch

Geschmorte Bisonschulter    ab € 34,00

~oder~

Rinderroastbeef am Stück gegart    ab € 30,00

~oder~

Bisonroastbeef am Stück gegart    ab € 54,00

~oder~

Bisonfilet      ab € 75,00

~oder~

Geschmorte Rinderkeule    ab € 22,00

~oder~

Hirschbraten (saisonabhängig)    ab € 28,00

BEILAGEN

Kartoffelgratin, Knödel, Spätzle, Nudeln oder Thymiankartoffeln, 

sowie Gemüse der Saison (z.B. Spargel, Pfifferlinge, Kürbis etc.)





Hauptgang
Fisch oder
vegetarisch
(auch vegan 
möglich)

HAUPTGANG FISCH

Fang des Tages (saisonabhängig)    ab € 28,00

HAUPTGANG VEGETARISCH / VEGAN

verschiedene Risotto nach Saison    ab € 16,00

~oder~

verschiedene Tagliatelle nach Saison   ab € 16,00

BEILAGEN

Kartoffelgratin, Knödel, Spätzle, Nudeln oder Thymiankartoffeln, 

sowie Gemüse der Saison (z.B. Spargel, Pfifferlinge, Kürbis etc.)





Dessert

Tarte der Saison      ab € 7,00

~oder~

Grießflammerie      ab € 7,00  

~oder~

Pannacotta der Saison     ab € 7,00

~oder~

Parfait der Saison       ab € 7,00

~oder~

verschiedene Sorbets der Saison    ab € 2,50





Zum 
Empfang 
Ihrer Gäste

„BISONKUSS“

Prosecco auf Eis mit Cassis-Limonade, 2 cl Martini bianco,                          

Limette und Rosmarin

PINOT Blanc de Noir, extra trocken, Deutscher Sekt b.A.

Weingut Karl Pfaffmann / Pfalz

Rosé PINOT Blanc de Noir, extra trocken, Deutscher Sekt b.A.

Weingut Karl Pfaffmann / Pfalz

Apfelsecco rot, alkoholfrei,

Sekthaus Raumland/ Flörsheim-Dalsheim, Rheinhessen



Alkoholfreie 
Getränke 
und Weine

Alkoholfreie Getränke

Alle Getränke und Heißgetränke werden zu unseren aktuellen à-la-carte-

Preisen und nach Verbrauch berechnet.

Weine zum Abendessen

Gerne senden wir Ihnen vorab unsere Bankettweinkarte zu. Sollten Sie 

exquisitere Weine bevorzugen, oder welche, die wir nicht auf der Karte 

führen, dann bestellen wir diese gern für Sie. Bitte beachten Sie aber, 

dass wir in solch einem Fall eine Mindestabnahme mit Ihnen schriftlich 

vereinbaren. 

Wir bitten um Verständnis, dass es bei uns nicht erlaubt ist, eigene 

Getränke mitzubringen - auch nicht wenn wir hierfür ein Korkgeld 

bekommen würden. Vielen Dank. 



Bier und 
Longdrinks

Bier 

Mit den brauenden Nachbarn aus dem Mossautal, der Privatbrauerei 
Schmucker, arbeiten wir aus der Überzeugung heraus zusammen, dass das 
Beste meist ganz nah liegt. 

Schmucker Pils     

Schmucker Hefeweizen (hell/ dunkel/Kristall)  

Longdrinks & Cocktails

Möchten Sie Ihren Gästen zur späten Stunde Longdrinks und Cocktails 
anbieten? Basis-Spirituosen führen wir ebenso, wie spezielle Marken.   
Gerne können Ihre Gäste auch eigenständig Drinks an unserer Bar 
erwerben.

 

u.a. Aperol Spritz / Hugo / Lillet Berry   

Gin Tonic / Vodka Lemon / Rum Cola  



Bisonfahrt oder
Bisonfütterung

Zur Unterhaltung Ihrer Gäste können Sie bei uns eine 

Bisonfahrt unternehmen. Auf einem Wagen sitzend, vom 

Traktor gezogen, werden Sie über unsere Weiden gefahren, 

sehen die Bisons, können diese mit Brot füttern und 

bekommen interessante Informationen über Landschaft, 

Anwesen und die Tiere.

€ 270,00 pro eine Fahrt / € 420,00 für zwei Fahrten 

ca. 20-25 Gäste passen auf den Traktor hinten drauf

insgesamt ca. 45 Minuten









Unsere Zimmer

Übernachtung im Lammershof

Die exklusive Buchung unserer Räumlichkeiten sowie jede Party mit DJ / lauter Musik beinhaltet 

die verpflichtende Buchung aller zehn Doppel- und des Einzelzimmers.

Doppelzimmer exkl. Frühstück    € 139,- / Zimmer

Doppelzimmer zur Einzelnutzung exkl. Frühstück  € 109,- / Zimmer

Einzelzimmer exkl. Frühstück    €   99,- / Zimmer

Unser reichhaltiges Frühstücksbuffet für € 14,- pro Person buchen wir gerne dazu. Bei Buchung 

mehrerer Nächte gewähren wir Ihnen Sonderpreise. Extern übernachtende Gäste heißen wir 

zum gemeinsamen Frühstück herzlich willkommen für € 19,- pro Person.













Partner 
rund ums 
Feiern

BLUMEN & DEKORATION

Elegant, pompös, außergewöhnlich, bunt, dezent, prächtig, märchenhaft, 
opulent, schlicht – wie auch immer Sie die Dekoration Ihrer Tische 
wünschen, unsere Partner stehen Ihnen zur Verfügung:

• Casa Mia Wald-Michelbach (www.casamia-waldmichelbach.de)

• Anna Kratschmann (www.eventdekoexklusiv.de)

MUSIK

DJ oder Live Act? Beides? Egal, wie Sie sich entscheiden, das Thema
Lautstärke ist bei uns keines – unsere Lage im Grünen garantiert ungestörtes
Feiern bis in den Morgen!

DJs:

• Maximilian Reitermann (+49 176 845 64366)

• Kai Stigmann (www.eventpartner-musik.de)

Live Acts:

• Joscheba Schnetter (www.musikfuereurehochzeit.com)

• Akustikduo TUNEDAY Gesang & Gitarre (www.tunesday.net)

• Liveband Timeless (www.liveband-timeless.de)



Partner 
rund ums 
Feiern

FOTOGRAFIE 

Nur 5 Minuten entfernt haben Sie mit der Buchklinger Höhe ein 
Traummotiv für Bilder in der Natur. Bei einer Bison-Fahrt entstehen lustig-
wilde Bilder und unsere historischen Natursteinmauern und Fachwerk 
dienen Ihnen als wertige „Leinwand“. Folgende Fotografen kennen unser 
Haus und liefern Ihnen tolle Aufnahmen:

• Hochgefühle (www.hochgefuehle.com)

• Isabel Tomczyk (www.isabeltomczyk.de)

• Simone Drexler-Lobgesang (www.simonelobgesang.com)

• Christian Stommel (www.fotobox.foto-stommel.de)

 Hochzeitsfotograf, der auch individuelle FotoBoxen anbietet

 

FEUERWERK 

Ein Feuerwerk krönt jede Feier und kann bei uns bedenkenfrei gezündet 
werden. Lassen Sie uns wissen, ob Sie diese funkelnde Überraschung für 
Ihre Gäste planen – wir vermitteln Ihnen Kontakt zu Pyrotechnikern und 
Ansprechpartnern der zuständigen Gemeinde.



Mindestumsätze

Der Mindestumsatz hängt von Ihrer Raumauswahl ab. Erreichen Sie durch Verzehr von Getränken und Speisen diesen nicht, so 

wird die Differenz als Raummiete berechnet. Der Mindestumsatz bezieht sich auf einen Tag. 

Mindestumsatz Exklusivnutzung ganzes Haus von Mon.-Don.:                     € 8.000,-
Mindestumsatz Exklusivnutzung ganzes Haus von Fr.-Son. & Feiertag:                     € 14.000,-

Mindestumsatz 1.OG komplett (Wintergarten und STUBEN Obergeschoss) von Mon.-Don.:                  € 6.000,-
Mindestumsatz 1.OG komplett (Wintergarten und STUBEN Obergeschoss) von Fr.-Son. & Feiertag:  € 7.000,-

Mindestumsatz 1.OG komplett mit Bisonterrasse von Mon.-Don.:                                    € 7.000,-
Mindestumsatz 1.OG komplett mit Bisonterrasse von Fr.-Son. & Feiertag:                 € 8.000,-

Mindestumsatz STUBEN Obergeschoss Mon.-Don. / Fr.-Son. & Feiertag:                    € 4.000,- / € 4.500,-
Mindestumsatz STUBEN Obergeschoss mit Bisonterrasse Mon.-Don. / Fr.-Son. & Feiertag:    € 5.000,- / € 5.500,-

Mindestumsatz Wintergarten Mon.-Don. / Fr.-Son. & Feiertag:                    € 2.000,- / € 2.500,-
Mindestumsatz Wintergarten mit Bisonterrasse Mon.-Don. / Fr.-Son. & Feiertag:     € 3.000,- / € 3.500,-

Mindestumsatz STUBEN Erdgeschoss zur Öffnung außerhalb der Geschäftszeiten:               € 900,-



Zusätzliche Kosten

Folgendes wird nicht mit in den Mindestumsatz einberechnet:

• NACHTZUSCHLAG: Unsere Sperrstunde ist 03:00 Uhr. Auch nach Mitternacht feiern wir gerne mit Ihnen weiter und berechnen 
den verlängerten Serviceaufwand wie folgt: Ab 00:00 Uhr werden pro angefangener Stunde € 100,- Servicepauschale berechnet. 
Ab 02:00 Uhr werden pro angefangener Stunde € 300,- Servicepauschale berechnet. 

• ZIMMERPREISE: siehe „Unsere Zimmer“

• TISCHWÄSCHE & SERVIETTEN: Für Tischwäsche und Servietten berechnen wir eine Aufwands- und Reinigungspauschale                   
von € 250,00 (bis 40 Personen reduziert sich der Preis auf € 100,00 pauschal)

Optional hinzugebucht werden kann:

• TISCHELEMENTE: Für Menükarten berechnen wir € 3,00 pro Stück. Für Tischkärtchen / Namenskärtchen sind es                     
€ 1,50 pro Stück. 

• BISON-ERLEBNISSE: Bisonfahrt € 270,00 pro eine Fahrt / € 420,00 für zwei Fahrten. Bisonfütterung € 170,00 pauschal. 

• DEKORATION ÜBER UNS: Das Eindecken Ihrer Dekoration und ggf. auch Abbau von unserem Team übernehmen wir                      
für € 65,00 pro Stunde, sollte Ihnen dies nicht möglich sein.

• NEBENKOSTENPAUSCHALE: bei außergewöhnlicher Technik mit hohem Strombedarf (z.B. Hüpfburg). Preis je nach Technik. 





WIR FREUEN
UNS AUF IHRE
ANFRAGE!
Zur ersten Absprache und für ein individuelles 

Angebot wenden Sie sich gern an:

Anke Prätzel 

Alexandra Armstrong

Jasmine Andrée

06201-845030 

info@lammershof.de
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