
 

 

  

  
 

Vorspeise  

M ARONENCREMESUPPE  
mit Speckcroutons  

10,50€  

F ELDSALAT  

mit Gänseleber, Orangenfilets & Kartoffeldressing  

14,90€  

R OTE B EETE C ARPACCIO  
mit Ziegenkäse, karamellisierten Walnüssen & Traubenkernöl  

14,90€  

W ILDHIRSCHTATAR  
m it Gelbe Beete, Hagebutte, Haselnuss & Büffeljoghurt  

18,90€  

Hauptgang  

D UETT VON DER G ANS  
Gänsekeule , Gänsebrust  mit  Kartoffelknödel, Maronen, Apfelrotkohl & Gewürzjus  

42 ,50€  

B ISON R OASTBEEF ~AM S TÜCK  GEGART ~ 
m it Herzoginkartoffel, Ofengemüse & Rotwein Demi - Glace  

49 ,50€  

H IRSCHRÜCKEN  
m it c remige r Polenta,  Kräuterkruste,  Speckbohnen & Jus  

33,90€  

W OLFSBARSCHFILET  
m it geschmortem Spitzkohl , Pastinaken Püree  & Champagner Beurre Blanc  

28,90€  

 W IENER S CHNITZEL  (VOM K ALB )  
m it Lammershof -  Kartoffelecken , Preiselbeeren, Zitrone & kleinem Salat  

26 ,90€  

 R AVIOLI  
m it Ricotta - Kürbis - Füllung, Salbeibutter & Walnuss Crumble  

17,90€  

 

 

 

 



 

 

Dessert  

 

 

 

Dessert  
 

S PEKULATIUSMOUSSE  
mit lauwarmen Glühweinkirschen  

9,50€  

 

B IRNEN P ARFAIT  

mit Zimt - Crumble  

8,90€  

 

H EIßE L IEBE  
mit Vanille Eis und Heißen Himbeeren  

10,50€  

 

3 - Gang Menü  
 

Vorspeise  

M ARONENCREMESUPPE  
mit Speckcroutons  

Hauptgang  

D UETT VON DER G ANS  
Gänsekeule , Gänsebrust  mit  Kartoffelknödel, Maronen, Apfelrotkohl & Gewürzjus  

Dessert  

S PEKULATIUSMOUSSE  
mit lauwarmen Glühweinkirschen  

 

3- Gang Menü 59 ,00€  

 
 

 

 


