Vorspeise

MARONENCREMESUPPE
mit Speckcroutons

10,50 €

FELDSALAT
mit Granatapfelkernen, Kartoffeldressing & Speckcroutons

14,90 €

ROTE BEETE CARPACCIO
mit Ziegenkase, karamellisierten Walnussen & Traubenkernal

14,50 €

GERAUCHERTE FORELLE
mit Kartoffelrosti, eingelegten Gurken & Sahnemeerrettich

16,90 €

BISONTATAR
mit roten Zwiebeln, Senfcreme, Kapern, Eigelb & gebackener Kartoffel

19,90 €
Hauptecange:

GANSEKEULE
mit Kartoffelknodel, Maronen, Apfelrotkohl und Gewurzjus

38,90 €

BISON SCHMORBRATEN
mit Macaire Kartoffeln, Ofengemuse & Rotweinreduktion

35,50 €

HIRSCHRUCKEN
mit cremiger Polenta, Krauterkruste, Speckbohnen & Demi Glace

34,90 €

WOLFSBARSCHFILET
mit geschmortem Spitzkohl, Pastinaken Puree & Champagner Beurre Blanc

31,90 €

WIENERSCHNITZEL (VOM K AT.BRB)
mit Lammershof-Kartoffelecken, Preiselbeeren, Zitrone & kleinem Salat

27,50€

BISONFILET (200G ROIGEWICHT)
Maronencreme, Rosenkohl, Kartoffelgratin & Wacholderjus

69,90 €




SERVIETTEN KNODEL
mit Rahmwirsing, Bergkase & Preiselbeeren

17,50 €

KOHLROULADE
mit Linsen-Walnussfullung, Kartoffelcreme, Maronenrahm & Portwein-Schalotten-Sauce

19,50 €

Dessert

SPEKULATIUSMOUSSE
mit lauwarmen Gluhweinkirschen

11,90 €

BIRNEN PARFAIT
mit Zimt-Crumble

10,50 €

HEIRE 1LTEBE
mit Vanille Eis & heiRen Himbeeren

10,50 €
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3-Gang— Weihnachtsmenu
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Vorspeise

MARONENCREMESUPPE
mit Speckcroutons

Hauptsane

GANSEKEULE
Kartoffelknodel, Maronen, Apfelrotkohl & Gewurzjus

Dessert

SPEKULATIUSMOUSSE
mit lauwarmen Gluhweinkirschen

56,00 €

Anderungen vorbehalten N




