neue Sinneseindrucke erleben, andere Dinge probieren, sich
uberraschen lassen - von Zutaten, Handwerk, Qualitat und
Geschmack. Denn die Wertschatzung gegenuber unseren Gasten
und den Produkten, die wir verarbeiten, stehen an oberster Stelle.

Eingebunden in ein gesamtheitliches Konzept mit dem
verbundenen Bisonhof und zusammen mit regionalen
Lieferanten setzen wir alles daran, [hnen mit unseren frisch
zubereiteten Gerichten von den eigenen Weiden und einem
leckeren Glas Wein ein zufriedenes Lacheln ins Gesicht zu
zaubern und Ihnen die beste Zeit bel uns im Lammershof zu
bescheren.

Genielien Sie dabel den Blick auf die direkt angrenzenden Weiden
mit den imposanten Bison- und Rotwild-Herden. Auf unseren 30
Hektar Weiden ernahren sich unsere Tiere das ganze Jahr uber
naturlich. Vom Altholz unserer Walder stellen wir mit eigenen
Maschinen Holzhackschnitzel her. Mit diesen erzeugen wir
ganzjahrig das Warmwasser fur den Lammershof und im Winter
heizen wir damit.

Sehr gerne richten wir auch Ihre privaten oder geschaftlichen
Feierlichkeiten aus - sprechen Sie uns gerne an.

Wir wunschen Ihnen nun hier in unserem Lammershof schone
Stunden!
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KUichenzeiten

Montag bis Freitag von 17:00 Uhr bis 21:00 Uhr
Samstag von 12:00 bis 21:00 Uhr sowie
Sonntag und an Feiertagen von 12:00 Uhr bis 20:00 Uhr
durchgehend warme Kuche

Zahlungsinfornmation

Bitte beachten Sie, dass wir keine 500€-Scheine
entgegennehmen konnen.

Gerne akzeptieren wir Ihre Kreditkarten (Visa & Master) bis zu
einem Rechnungsbetrag von € 1000, -.

Allergcene & Zusatzstoffe

Die Allergene und Zusatzstoffe unserer Gerichte und Getranke
finden Sie auf der letzten Seite der Speisekarte. Gerne kbnnen Sie
auch unser Servicepersonal ansprechen, sollten Sie hierzu Fragen

haben.



WINZERSEKT

PINOT BLLANC DE NOIR ODER ROSE
Weingut Karl Pfaffmann, Walsheim, Pfalz

BISONKUSS

Martini Bianco, Sekt, Johannisbeersaft, Rosmarin & Limette

AMATLFI SPRITZ
Campari, Bitter Lemon, Sekt & Limette

APEROL SPRITZ
Aperol, Sekt, Soda & Orange

HuGco
Holundersirup, Sekt, Soda, Minze & Limette

TILLET WILD BERRY
Lillet Blanc, Schweppes Russian Wild Berry & Beeren

HENDRICKS GIN
mit Schweppes Tonicwater & Gurke

MARTINI BTANCO
SHERRY EMITLTO T.USTAO (trocken/medium)

TLAURENT PERRIER
Champagner Brut

APFELSECCO ALKOHOLFREI

HUGO ALKOHOLFRET
Ginger Ale, Holundersirup, Soda, Minze & Limette

SAN BITTER AUF KIS

01 7,50¢€

8,50 €

8,50 €

7,90 €

7,90 €

790 €

8,50 €

6,50 €
7,50 €

F1. 0,21 38,00 €

011 690¢€

6,90 €

5,50 €



TLLAMMERSHOF HAPPEN AB 2 PERSONEN P.P. 10,50 €
Spezialitaten aus unserer Fleischmanufaktur,

varilerende Kase Sorten, Aufstrich,

eingelegtes Gemuse & Brotchen

FEIGEN CARPACCIO 16,50 €
mit Ziegenkase, karamellisierten Walnussen & Olivenol

ROASTBEEF VOM W EIDERIND 18,50 €
mit Krauter-Pesto, Kirschtomaten, Rucola & Parmesan

FELDSALAT 8,50 €
mit Lammershof-Hausdressing, Walnussen &

Granatapfel

HOKKAITDOKURBIS SUPPCHEN 9,00 €

mit Kurbiskerndl & Kurbiskernen

BISONKRAFTBRUHE -48 STUNDEN REDUZIERT- 10,50 €
mit Wurzelgemuse & Fladle



RINDFLEISCHTOPKR
mit Gemuse

SEMMELKNODEL
mit Steinpilzen in Rahm, Rucola & Parmesan

BARDIERTES FILET VOM [LANDSCHWEIN
~200 GR.~

mit hausgemachten Spatzle & Steinpilzen in Rahm

WIENER SCHNITZEL VOM KATLRB
mit Lammershof-Kartoffelecken & Gurkensalat

CORDON BLEU
aus Kochschinken & Bergkase, dazu
Lammershof-Kartoffelecken

ZWIEBELROSTBRATEN ~ca. 230 GR.~
mit Rostzwiebeln, hausgemachten Spatzle &
Perlzwiebelsauce

BISON-SCHMORBRATEN -48 STUNDEN GREGART-

mit Sellerie-Kartoffelpuree, Rotkraut & Preiselbeersauce

BISONRUMPSTEAK VON DER W EIDE -200 GRr.~

mit Sellerie-Kartoffelpuree, Wintergemuse,
saisonalen Pilzen & Jus

ZANDERFILET
mit Rahmsauerkraut, Speck & Kartoffelpuree

18,50 €

23,50 €

26,50 €

26,50 €

28,50 €

34,50 €

38,50 €

59,50 €

26,50 €



WINTERBURGER 175 GR. PATTY

Bisonfleisch von unseren Weiden im Brioche Bun,

mit hausgemachter Burger Sauce,

Hokkaidokurbis, Ziegenkase,

Preiselbeeren, karamellisierten Zwiebeln,

knusprigen Lammershof Kartoffelecken

Ketchup & Mayonnaise 24,50 €
mit getruffelten Lammershof Kartoffelecken +4,50 €

BISON BACON BURGER 175 GRr. PAaT 'Y

Bisonfleisch von unseren Weiden, im Brioche Bun,

mit hausgemachter Burger Sauce, Tomaten, Rostzwiebeln,
Bacon, Cheddar Kase, knusprige Kartoffelecken,

Ketchup & Mayonnaise 24,50 €
mit getruffelten Lammershof Kartoffelecken +4,50 €

VEGGI BURGER 140 GRr. PAaTTY

Gemuse-Patty, im Brioche Bun,

mit hausgemachter Burger Sauce,

Hokkaidokurbis, Ziegenkase, karamellisierten Zwiebeln,
Preiselbeeren, knusprigen Lammershof-Kartoffelecken,

Ketchup & Mayonnaise 22,50 €
mit getruffelten Lammershof Kartoffelecken +4,50 €
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Fuar Kinder
CHICKEN NUGGETS -5 STUCK- 8,50 €
mit Kartoffelecken & Mayonnaise

KATLBSSCHNITZEL 9,50 €
mit Kartoffelecken & Ketchup

PORTION SPATZLE 5,00 ¢
mit Sauce
PORTION KARTOFFELECKEN 4,50 €

mit Ketchup oder Mayo



AFFOGATO
Espresso mit Vanilleeis & Amaretto Schaum

MOUSSE AU CHOCOILAT
mit Pflaumen & Vanille-Crumble

KURBIS CREME BRULEE

KUGEL SORBET & KIS -Pro KuarT~
(Vanille, Schokolade, Himbeere,
Zitrone, Mango, Erdbeere)

Espresso

Doppelter Espresso
Espresso Macchiato
Kaffee Crema
Cappuccino
Milchkaffee

Latte Macchiato
Heille Schokolade

Teesortiment:
English Breakfast/ Earl Grey/ Rooibos/ Gruner Tee Asia/
Pfefferminze/ Krautergarten/ Kamille/ Sommerbeeren

7,50 €

9,50 €

10,00 €

3,50 €

3,30 €
5,60 €
3,90 €
3,50 €
4,20 €
4,80 €
4,80 €
4,50 €
4,20 €



Bad Camberger Taunusquelle Classic/Naturelle 3,50 € 7,50 €

Coca-Cola™/ Coca-Cola Zero ™/

Mezzo Mix/ Fanta/ Sprite 420 €
Eistee Pfirsich 450 €
Schweppes 3,20 € 5,90 €

Bitter Lemon/ Indian Tonic/ American Ginger Ale/ Wildberry

Fruchtsafte und -schorlen 3,50 € 5,90 €
Apfel/ Johannisbeere/ Maracuja/ Orange/ Rhabarber/ Ananas

5¢’ﬁ/ﬂppg
Sﬂ/}pe[
Schlappeseppel Pils/ Radler 450 € 5,50 €
Schlappeseppel Hefeweizen 5,50 €
Schlappeseppel "Bayrisch Hell” 5,50 €

Schlappeseppel Pils 4,50 €
Schlappeseppel Hefeweizen 5,50 €



Weiler Riesling

Grauburgunder

Weillburgunder

Sauvignon Blanc

Sauvignon Blanc

Luberon

Spatburgunder

Bordeaux

Primitivo

Pur/ Schorle

Suly/ Sauer

trocken 4,10 €
Weingut Amthor,
Hessische BergstralRe

trocken 4,60 €
Weingut Amthor,
Hessische BergstralRe
trocken 4,60 €
Weingut Karl Pfaffmann, Pfalz
trocken 4,60 €
Weingut Bender, Pfalz
trocken 460 €
Weingut, Goodvines, Heidelberg
trocken 460 €
Familie Perrin, Frankreich
trocken 410 €
Heppenheimer Steinkopf,
Bergstralier Winzer eG
trocken 460 €
Sirius, Familie Sichel, Frankreich
trocken, 460 €
Salento IGP, Apulien
3,80 €
470 €

8,00 €

9,00 €

9,00 €

9,00 €

9,00 €

9,00 €

8,00 €

9,00 €

9,00 €

7,50 €



Port Charlotte 10
Bunnahabain 12
Benriach 10

The Glenrothes 10
Arran 10

Black Bottle

Dewar s 12 Special reserve
Old Perth original

Big Peat

Green Spot

Wild Turkey 101

Yellow Rose Harris County
Woodford Reserve
Blackpitts

Havana 3
Ron Varadero blanco 3

Gosling s black seal
Gosling s 151 overproof

Plantation XO anniversary
Plantation

El Dorado 15

Doorly s Fine Old 5

10,00 €
12,00 €
12,00 €
13,00 €
13,00 €

8,00 €
9,00 €
9,00 €
10,00 €

8,50 €

8,50 €
10,00 €
10,50 €
12,00 €

6,00 €
0,50 €

6,00 €
7,00 €

7,50 €
10,00 €
10,00 €
10,00 €



Kreiswald Kleinbrennerei Obstler/ Williams/ Kirsch 450 €

Kreiswald Kleinbrennerei Zwetschgenwasser ~im Eichenfass gereift~ 5,00 €
Lantenhammer Haselnuss 9,00 €
Vallendar Banane 7,50 €
Faude Aprikose/ Rote Beete/ Gurke 7,50 €
Malteserkreuz Aquavit 3,50 €
Bianca, Nardini 5,00 €
Nonino Monovitigno lo Chardonay 9,00 €
Diciotto lune 10,00 €
Poli Morbida Smooth 12,50 €
Limoncello 3,50 €
Ouzo 12 3,50 €
Odenwalder Bub Krauterbitter 4,00 €
Kreiswald Kleinbrennerei Zwetchgenlikor 4,50 €
Jagermeister 5,50 €
Fernet Branca 5,50 €
Ramazzotti 5,50 €
Baileys 5,50 €

Amaro Montenegro 5,50 €



